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GUILLAUD

CuisiNE D'ISERE ET D'ALIGURD HUI

Ca commence a
pelucher, et on se
caille. Il faut bien se

: B e - ' ~gauneravant de sortir.
Lundi = O icais o T i Vive le petitcanonet
C i la tommedaubéavec
Compate d’Unneyron

uneMayette au pigue

T nique. Il ne faut pas
. ’dew P ; o que jy reparte de
Mandi < cindcgy ChampigneCiy . travible sinon je vais
Chou-Flewr BI1O 2z Crozets BIO & Cail 2onzonet '
T Cake au Citron du Chef  Hiwi de la Valbée du Rhine :
onwmvee - — '
LOGAL / Salade Verte BIO
Jmtlﬂette  « Sndiy Salade d’endives et Noix
Framage Blanc ./Vatwte . Cuatin Dauphineis
' Rouwlé au Chocolat Valhina
Salade Napali Salade Verte BIO
. Filet de Calin sauce au citwon Filet de Calin aux 3 céréales
Vendredi Epinands & la Béchamel aw lait d’ Isore Ratatouille
Femme B1O Rouge AMOUR Yaocurt de la Laire a ba Framboise
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Information allergénes (selon réglement CE 1169/2Qdit « INCO ») : les plats sont susceptibles de caariir les allergenes suivants : Gluten, Crustacés
(Eufs. Poisson. Arachide. Soia. Lait. Fruits a coaueCéleri. Moutarde. Sésame. Anhvdride sulfureux et @fites. Lupbin. Mollusaues



